
Carte des boissons



Les Champagnes
Fondée en 1772, la Maison Veuve Clicquot Ponsardin 
reste toujours fidèle à la devise de Madame Clicquot : 
« Une seule qualité, la toute première ».

Son vignoble historique, d’une qualité exceptionnelle, 
assure la continuité du style de la Maison : la domi-
nance du Pinot Noir, complétée par le Chardonnay et 
le Pinot Meunier, confère une structure harmonieuse 
à chacune des cuvées de Veuve Clicquot.

Veuve Clicquot Brut Carte Jaune
Avec son étiquette « Jaune Clicquot », cette cuvée 
reflète le style de la Maison Veuve Clicquot, de par sa 
véritable harmonie, sa bonne fraîcheur et sa remar-
quable structure fruitée.

Bouteille :	 68,00 €
Flûte :	 9,50 €

Veuve Clicquot Rose
Héritier d’une longue tradition de la Maison, il révèle 
des notes de fruits mûrs et une superbe couleur cui-
vrée issues de l’apport de vin rouge des plus belles 
parcelles de Bouzy.

Bouteille :	 98,00 €

Les Whiskies
Blend
J&B 	 4,50 €
Couleur vive, goût fruite
Robert Burns 	 5,00 €
Epicé, fruits murs, amandes
Johnnie Walker Red Label 40°	 4,50 €
Robuste, authentique, épicé, malt fumé, 
vanille
Johnnie Walker Black Label 12 years 40°	 6,00 €
Raffiné, balancé, bois, raisins, caramel, 
malt séche
Johnnie Walker Green Label 15 years 43°	 8,00 €
Mystérieux, fumé, forestier, épice
Johnnie Walker Gold Label 18 years 40°	 10,00 €
Crémeux, delicat, miel, amandes, épices
Johnnie Walker Blue Label 40°	 21,00 €
Authentique, luxe, crémeux, fumé, boisé, 
vanille

Single Malt
Glenkinchie 10 years 43°, Lowlands	 8,00 €
Coulant, floral, suave, agrumes
Glen Elgin 12 years 43°, Speyside	 7,00 €
Doux, oranges, amandes, massepain
Glen Ord 12 years 43°, Northern Highlands	 9,00 €
Ecorce d’orange séchée, sucré, s’assèche
Clynelish 14 years 46°, North-East Coastal	 8,00 €
Promenade à la plage, bouquet floral, subtil
Talisker 10 years 45.8°, Skye	 8,00 €
Feu de camp, chaleureux, poivre
Caol Ila 12 years 43°, Northern Shore Islay	 7,00 €
Citrique, huile d’olives, fragrance fumée, 
peu de sel
Lagavulin 16 years 43°, Southern Shore Islay	 10,00 €
Fumée de tourbe intense, iodé, 
douceur discrète

Irish
Bushmills Original 10 years	 6,00 €
Fruit frais, vanille, miel
Black Bush 	 6,00 €
Ambré, fruits secs, caractère intense

Tennessee
Jack Daniel’s Old # 7 	 6,00 €
Moelleux, vanille, caramel

Les Apéritifs & Digestifs
Les Apéritifs
Apéritif Maison 	 5,00 €
Flûte Veuve Clicquot Brut 	 9,50 €
Kir 	 4,50 €
Martini rouge, blanc ou Fiero	 4,50 €
Porto rouge ou blanc 	 4,50 €
Pineau des Charentes blanc	 4,50 €
Campari nature 	 4,50 €
Ricard 	 5,00 €
Vodka Smirnoff 	 5,00 €
Vodka Red Xarov 	 5,00 €
Vodka RedBull 	 8,50 €
Gin Gordon 	 5,00 €
Blanc 	 3,50 €
Blanc-Coca 	 4,00 €
Blanc-Orange 	 4,00 €
Blanc-Cerise 	 4,00 €
Blanc-Mousse 	 4,00 €
Pisang Ambon nature 	 4,50 €
Picon nature 	 4,50 €
Picon vin blanc 	 5,50 €
Safari 	 4,50 €
Malibu 	 4,50 €
Batida de Coco 	 4,50 €
Get 27 	 4,50 €
J&B 	 4,50 €
Johnnie Walker Red 	 4,50 €
Rhum Pampero Bianco 	 4,50 €
Rhum Pampero Especial 	 6,50 €
Rhum Ten Cane 	 7,00 €
Cachaca 	 4,50 €
Tequila Jose Cuervo 	 5,00 €

Supplément soft ou jus 	 2,00 €

Les Digestifs
Cognac Château de Montifaud	 5,50 €
Cointreau 	 5,00 €
Calvados Réserve Domaine Dupont	 6,00 €
Armagnac Domaine Ph. Aurian	 5,50 €
Grappa Bongiorno 	 6,00 €
Grappa artisanale au miel 	 6,50 €
Chartreuse Verte 	 6,00 €
Grand Marnier 	 6,00 €
Amaretto di Saronno 	 6,00 €
Bailey’s Cream 	 5,00 €
Mandarine Napoléon 	 5,00 €
Fraise des Bois Dolfi 	 5,00 €
Poire Williamine Morand 	 6,00 €
Framboise de Biercée 	 6,00 €
Vielle Prune L. Rogne Souillac	 6,50 €
Marc de Gewurztraminer 	 6,00 €
Eau de Villée Citron 	 6,00 €
Genepi Artisanal Aurian 	 5,00 €
Limoncello 	 4,50 €
Irish Coffee (Whisky) 	 7,50 €
French Coffee (Cognac) 	 7,50 €
Italian Coffee (Amaretto ou Grappa)	 7,50 €
Cuban Coffee (Rhum) 	 7,50 €

Les Bières
Les bières à la pression
Jupiler 25 cl 	 2,20 €
Half, Panaché, Tango, Perroquet 25 cl	 2,40 €
Jupiler 33 cl 	 2,70 €
Leffe blonde 25 cl 	 3,00 €
Leffe blonde 33 cl 	 3,50 €
CTS 25 cl 	 3,00 €

Les Trappistes (en bouteille) 
Rochefort 8° 	 4,70 €
Rochefort 10° 	 5,20 €
Orval 	 3,90 €
Westmalle Triple 	 4,20 €
Chimay Triple 	 3,90 €
Chimay Bleue 	 4,60 €

Retrouvez nos Vins au Verre & à la Ficelle au verso de la carte



Les Abbayes (en bouteille) 
Leffe brune 	 3,50 €
Val Dieu blonde 	 3,90 €
Val Dieu brune 	 4,40 €

Les Belges célèbres (en bouteille) 
Jupiler Tauro 	 3,60 €
Duvel 	 4,10 €
Rodenbach 	 2,90 €
Duchesse de Bourgogne 	 3,80 €
Hoegaarden 	 2,70 €
Hoegaarden Citron 	 3,10 €
Hoegaarden Rosée 	 3,10 €
Pécheresse 	 3,90 €
Kriek Extra 	 3,00 €

Les Etrangères (en bouteille) 
Carlsberg 	 2,70 €
Corona 	 4,20 €
Gordon Brune 33cl 	 3,70 €

Les Sans Alcool (en bouteille) 
Jupiler NA 	 2,70 €

Les Softs
Les Eaux plates
Spa Reine 20 cl 	 2,00 €
Spa Reine 50 cl 	 4,00 €
Spa Reine 1 L 	 7,00 €

Les Eaux légèrement pétillantes
San Pellegrino 25 cl 	 3,50 €
San Pellegrino 50 cl 	 4,50 €
San Pellegrino 1 L 	 5,50 €
Bru 50 cl 	 4,50 €

Les Eaux pétillantes
Spa Barisart 20 cl 	 2,00 €
Spa Barisart 1 L 	 7,00 €
Perrier 20 cl 	 2,20 €
Perrier Citron 20 cl 	 2,40 €

Les Jus
Les classiques de chez Looza	 2,60 €
Orange, Tomate, ACE, Pomme Cerise, Fraise, 
Pamplemousse, Pamplemousse Rose
Les jus de fruits frais pressés	 4,50 €
Orange ou Citron

Les Softs
Coca-Cola 	 2,20 €
Coca-Cola Light 	 2,20 €
Coca-Cola Zéro 	 2,20 €
Fanta orange 	 2,40 €
Fanta citron 	 2,40 €
Schweppes Agrum 	 2,70 €
Schweppes Agrum Light 	 2,70 €
Schweppes Tonic 	 2,70 €
Schweppes Soda 	 2,70 €
Canada Dry 	 2,70 €
Red Bull (canette) 	 4,10 €
Ice Tea 	 2,60 €
Gini Lemon 	 2,60 €
Gini Passion 	 2,60 €
Oasis Tropical 	 2,60 €
Cécémel 	 2,60 €
Cachaca 	 2,60 €

Supplément menthe, grenadine
 ou cassis 	 0,50 €

Les Boissons Chaudes 
Les Cafés Mokaturc
Un café issu de mélanges subtils et empreints de 
tradition

Café 	 2,20 €
Décaféine 	 2,40 €
Cappuccino (crème fraîche maison)	 2,80 €
Cappuccino Décaféine 	 3,00 €
Cappuccino aromatise 	 3,70 €
Chocolat, vanille, noisette, coco, 
Amaretto ou caramel

Les Thés des Frères Mariage
Yunnan Imperial 	 4,00 €
Le thé nature de Mariage Frères. Très belles feuilles, 
riches en pointes dorées, goût sec, saveur dévelop-
pée.
Earl Grey Imperial 	 4,00 €
Darjeeling richement parfumé avec la célèbre 
Bergamote de Mariage Frères.
Thé Rouge Métis 	 4,00 €
Thé rouge d’Afrique du Sud parfumé aux agrumes, 
épices, fruits et fleurs. 100 % sans théine.
Bolero 	 4,00 €
Rafraîchissant, fruité aux arômes de fruits 
de la Méditerranée. Saveur veloutée.
Casablanca 	 4,00 €
Rencontre orientale de la menthe marocaine et 
de la bergamote de Sicile.
Bourbon 	 4,00 €
Thé rouge (sans théine) parfumé aux bâtons 
de vanille bourbon.

Les infusions Harney & Sons
Chamomille 	 4,00 €
Tisane des meilleures fleurs de camomille 
égyptienne. Réputée pour son effet relaxant.
Tilleul 	 4,00 €
Subtil et boise.
Verveine 	 4,00 €
Fleurs entières venant de France. 
Arôme intense.
Mint Verbena 	 4,00 €
Tisane de menthe et verveine citronnée, 
sans thèine.

Les autres boissons chaudes
Chocolat chaud 	 2,70 €
Viennois 	 3,20 €
Lait russe 	 2,70 €
Lait chaud 	 2,70 €

Les boissons chaudes alcoolisées
Irish Coffee (Whisky) 	 7,50 €
French Coffee (Cognac) 	 7,50 €
Italian Coffee (Amaretto ou Grappa)	 7,50 €
Cuban Coffee (Rhum) 	 7,50 €
Bailey’s Coffee (Bailey’s) 	 7,50 €
Vin Chaud 	 4,00 €

Nos Cocktails
Bloody Mary 	 7,00 €
Jus tomate, vodka, jus citron, sauce anglaise, 
sel de céleri, sel, poivre
Blue Lagoon 	 7,00 €
Curaçao, vodka, jus citron, sucre de canne.
Pina Colada 	 7,00 €
Rhum blanc, jus citron, jus ananas, 
lait de coco, sucre de canne.
Tequila Sunrise 	 7,00 €
Tequila, jus orange, grenadine.
Caipirinha 	 7,00 €
Cachaça, citron vert, sucre de canne.
Cuba Libre 	 7,00 €
Rhum blanc, jus citron, Coca-Cola, 
sucre de canne.
Mojito 	 7,00 €
Rhum blanc, jus citron, sucre de canne, 
menthe.
Whisky Sour 	 7,00 €
Scotch Whisky, jus citron, jus orange, 
sucre de canne.
Roland Garros (sans alcool)	 7,00 €
Jus fraises, jus ananas, jus citron, jus orange, 
sucre de canne, grenadine

Nos En-Cas “Tapas“
Au choix
Fromage, olives, fêta, chorizo
ou bitterballen. 	 5,00 €
Anchois ou tomates confites.	 6,00 €
Assiette Serrano. 	 7,00 €

Assortiment (3 au choix)
Fromage, olives, fêta, chorizo, bitterballen, 
anchois ou tomates confites.	 7,50 €



Nos Vins au Verre & à la Ficelle
Principe du « Vin à la Ficelle » 

Nous vous servons devant vous la bouteille commandée et vous ne payez que ce que vous avez bu !

Notre suggestion du mois
Loire en Blanc & Rouge, Provence en Rosé : la fraîcheur est à l’honneur en mai & juin !

Blanc
Pouilly Fumé - Domaine Bouchié-Chatellier - «Les Satins»
Nez fruits secs et litchi frais. Bouche intense et de grande fraîcheur.
Cépage : Sauvignon
Millésime : 2009

Rosé
Côtes de Provence - Château de la Clapière - Cru classé
Nez d’épices, de fenouil et de réglisse. En bouche, de la maturité, de l’onctuosité 
et de la fraîcheur.
Cépage : Syrah, Grenache, Cinsault.
Millésime : 2009

Rouge
Saumur-Champigny - Cuvée des Poyeux - Domaine Bonnelière
Cuvée charnue et onctueuse aux fruits très mûrs.  Une des meilleures parcelles 
du Saumurois.
Médaille d’Argent à Paris.
Cépage : Cabernet Franc
Millésime : 2008

Nos autres Vins au Verre et à la Ficelle

Blancs
Côtes de Thongue, Caringole 
Chardonnay, Sauvignon & Viognier (2010)

Domaine Astruc, Chardonnay 
Chardonnay (2009)

Domaine de Bordes, Moelleux 
Moelleux (2006)

Alsace, Pinot Gris, Maison H. Beck 
Pinot Gris (2009)

Rosés
Côtes de Thongue, Caringole 
Cinsault, Grenache & Syrah (2009)

Bordeaux, Sirius, Maison Sichel 
(vieilli en fût de chêne) Cabernet Sauvignon & Merlot (2010)

Rouges
Saint-Chinian, Domaine Combes 
Syrah & Grenache (2009)

Côteaux du Languedoc, Coll. Bessière 
(vieilli en fût de chêne), Grenache, Carignan, Cinsault, Syrah (2007)

Bouteille :	 31,00 €
Verre :	 5,10 €

Bouteille :	 25,00 €
Verre :	 4,50 €

Bouteille :	 29,00 €
Verre :	 4,90 €

Bouteille :	 18,00 €
Verre :	 3,50 €

Bouteille :	 19,00 €
Verre :	 3,80 €

Bouteille :	 22,00 €
Verre :	 4,00 €

Bouteille :	 25,00 €
Verre :	 4,50 €

Bouteille :	 18,00 €
Verre :	 3,50 €

Bouteille :	 20,00 €
Verre :	 4,00 €

Bouteille :	 18,00 €
Verre :	 3,50 €

Bouteille :	 19,00 €
Verre :	 3,80 €

Pour accompagner votre vin, nos En-Cas “Tapas“
Au choix
Fromage, olives, fêta, chorizo ou bitterballen.	 5,00 €
Anchois ou tomates confites.	 6,00 €
Assiette Serrano. 	 7,00 €

Assortiment (3 au choix)
Fromage, olives, fêta, chorizo, bitterballen, anchois ou tomates confites.	 7,50 €


